
CARTA *  MENU



MAR &  BRASA

MILANESA DE BERENJENA (v)...................  23 
Salsa Brava y ensalada de hierbas frescas 
MILANESE STYLE BREADED AUBERGINE (v) 
Brava sauce and fresh herbs salad

BOGAVANTE CON ORZO.......................... 68 
Allioli de azafrán 
LOBSTER WITH ORZO 
Saffron alioli

ESPAGUETI CON GAMBA DE IBIZA............. 34 
IBIZAN PRAWN SPAGHETTI 
 
PULPO CRUJIENTE EN BULLABESA............ 42  
A la brasa 
OCTOPUS IN BOUILLABAISSE 
Grilled

LUBINA........................................13€/100gr 
Salsa bilbaína 
SEA BASS 
Bilbaina sauce

SMASH BURGER.................................... 34 
 
POLLO MARINADO A LA BRASA................. 32 
Tabulé 
GRILLED MARINATED CHICKEN 
Tabbouleh

PLUMA IBÉRICA............................. ....... 57 
Mojo rojo 
PORK TENDERLOIN  
Mojo Rojo

CHULETITAS  DE  CORDERO..................... 45 
LAMB CHOPS

CHULETÓN  DE  VACA  FRISONA (500gr)...... 75 
PRIME RIB (500gr)

GUARNICIONES

PIMIENTOS DEL PADRÓN (v)..................... 15 
PADRON PEPPERS

PATATAS FRITAS (v)  ................................ 10 
FRENCH FRIES

ESPÁRRAGOS VERDES (v)......................... 16 
GREEN ASPARAGUS

PARRILLADA DE VERDURA (v)................... 23 
GRILLED VEGETABLES

COMPARTIR

CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO.............. 16 
Bechamel de jamón ibérico, cebolla confitada 
HAM CROQUETTE 
Iberian ham bechamel, confit onion

CROQUETAS DE MAR.............................. 16 
Bechamel de mejillones y sofrito de Pimientos 
SEAFOOD CROQUETTES 
Mussel bechamel and fried peppers

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA 5J............... 48 
Pan de cristal y tomate rallado 
5J IBERIAN ACORN FED HAM 
Crystal bread and tomato

MEZZES (v).......................................... 22 
Humus, Tzatziki, Mutabbal con pan de pita 
Hummus, Tzatziki, Mutabbal with pita bread

CALAMAR A LA ANDALUZA....................... 34 
Mayonesa cítrica 
ANDALUSIAN STYLE CALAMARI  
Citrus Mayo

HUERTO

ENSALADA FATTUSH (v)........................... 25 
Lechuga viva, salsa toum, sumac  
y pan de pita crujiente 
Lettuce, toum sauce, sumac,  
and crispy pita bread

ENSALADA DE SANDÍA (v)......................... 27 
Aceite de albahaca, queso feta,  
tomate cherry y pepino 
WATERMELON SALAD  
Basil oil feta cheese, cherry tomatoes and 
cucumber

ENSALADA DE HINOJO FRESCO (v)............ 24 
Y ESPINACA 
Rábano, ciruela, piñones y balsámico de miel 
FRESH FENNEL AND SPINACH SALAD (v) 
Radish, plum, pine nuts, and honey balsamic 
glaze

ENSALADA DE BURRATA Y TOMATES (v)....... 30 
Cebolla, piparra y aceite de albahaca 
BURRATA AND TOMATO SALAD (v) 
Onion with piparra peppers and basil oil

CRUDOS

DADOS DE ATÚN ROJO MARINADOS........... 38 
Crema de aguacate y pan carasatu 
MARINATED RED TUNA 
Avocado cream with carasatu bread

TARTAR DE GAMBA ROJA IBICENCA........... 35  
Arbequina oil, salt flakes and local Mizuna  
IBIZAN RED PRAWN TARTAR 
Arbequina oil, salt flakes and local Mizuna

Algunos de los elementos del menú pueden contener alérgenos. Pregunte a su camarero por más información acerca de los alérgenos. 
Some of the elements on the menu can have allergens. Ask your waiter for more information about the allergens on the menu.
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TARTA DE MANZANA CASERA ......................................................17 
Hojaldre, manzana Pink Lady  
HOMEMADE APPLE TART  
Puff pastry, Pink Lady apples 

PLATO DE FRUTA...........................................................................21 
Sandía, melón, piña, mango y frutos rojos 
FRESH FRUIT PLATTER 
Watermelon, melon, pineapple, mango, and berries

“EL CHOCOLATE”........................................................................16 
Brownie

PIÑA A LA BRASA........................................................................17 
Caramelizada con chantillí 
GRILLED PINEAPPLE 
Caramelized, served with chantilly cream

ALGO DULCE / SOMETHING SWEET


